
SPISEHUSET  
i Værløse Golfklub, v/JJfoodsolution 

20. januar 2022 

 

Aftenmenu 
Salat med hoisin glaserede laks, serveret 

med peanuts, rødløg, spidskål, agurk, 

dressing på ristede sesam. 

79,-  

Carpaccio med marineret salat, tørrede 

svampe og mayo, saltede mandler.  

79,- 

Kartoffel kroketter med aioli og marineret 

salat. 

65,- 

Peberbøf af oksemørbrad 210g serveret med 

pebersauce samt knuste kartofler vendt med 

purløg, salat vinaigrette med saltede 

mandler. 

230,- 

Golf burger lavet på 200g hakket oksekød 

serveret i brioche bolle med syltede rødløg, 

agurkerelish, aioli samt cheddarost. 

Hertil serveres pommes frites. 

125,- 

Kan serveres vegetarisk med falaffel. 

Pariserbøf serveret på rugbrød med syltede 

rødbeder, rødløg, peberrod, kapers og grov 

pickles samt past. Æggeblomme. 

98,- 

Husets stjerneskud på rugbrød med 

smørstegt panerede fiskefilet, samt dampet  

fisk, 1000øer dressing og rejer, toppet med 

citron og urtesalat. 
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TAKE AWAY  

DAGENS RET 
119,-Dagens varme ret serveres i huset og 

som Take away. 

99,- 

Dessert: 
Chokolade brownie med vaniljeis og 

hindbærgele samt bagt marengs 

55,- 

Citrontærte med tørrede citron, bagt 

hvidchokolade og vanilje is. 

55,- 


